
Von
anderen

Ufern
Da capo al dente
auf Kreuztahrt

Samstdg,2. luli 2005, 19.30 Uhr
Theater am Leibnizplatz, Bremen
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Herzlich willkommen im Bordrestaurant der MS Rainbow!

Genießen Sie unsere culinarischen Crdationen, die wir Ihnen
- überwiegend vom Chef de Cuisine persönlich arrangieft und

von uns naturellement frisch zubereitet - mit Freude servierenl

Horsd'euvre
Gem ischter Salat >>Med ley<<

mit maritimen Melodien der Saison

Französische Fischdelikatessen-Suppe >>La mer<<

Vorspeisenteller »Beside the Seaside«
Wählen Sie selbst aus unserer Auswahl frischer Meeresfrüchtel

Für den kleinen Hunger
Cheeseburger >>Traum von Kalifornien«

Toast >>Hawaii<<

mit Ananas, Schinken und Käse überbacken

Unsere Spezialitäten
Geflügelpastete >>Abschied der Zugvögel<<

nach einem Originalrezept aus dem 19. lahrhundert
von Starkoch Felix Mendelssohn-Bartholdy

Pikanter Linseneintopf >>In this heart<<
Dazu als Beilage: Feine Salatherzen mit Balsamico-Dressing

Fitnesstel ler » Mari na<<

Mari nierte gebratene Hähnchenbruststreifen auf Salatvariationen
mit French Dressing und Vollkornbaguette

Lachsfiletsteak »Over the Rainbow<<
auf Weißwein-Sauce, mit Kartoffeln und frischem Gemüse

Große Grillplatte >>Hafen von Piräus<<
2 Souvlaki, 1 Lammkotelett, Gyros, TsaEiki, Reis und kleiner Salat

Pizza >>Downtown<<
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Peperoni

auf Wunsch mit oder ohne Knoblauch

Seema nnsfrühstück »Fellow Sa i lor<<
Ein traditionell-barockes Gericht aus der Opernküche von Henry Purcell

Toftellini »sunny<<
Gefüllte Nudeln mit Gorgonzola und Sahnesauce

Mazedonischer Schafskäseteller >>Sto mi e milo<<
Verschiedene Sorten Schafs- und Ziegenkäse, Brot und Salat

Überraschungsmenu »Moon River<<
Romantisches Gedeck für zwei Personen (auf Wunsch im S6par6e)

Spezialität aus Fernost: >>Rubber Duckie<<
Badeente süßsauer, mit Bambussprossen

Last not least
»Die Nacht ist nicht allein zum Schlafen da...

Berauscht euch, Freunde, trinkt und liebt und lacht!<<

Unsere Cocktailbar hat 24 Stunden für Sie geöffnet.


